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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentara
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare si a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
Ciclul de studii Licenta
Programul de studii Protectia consumatorului si a mediului
2. Date despre disciplina
Denumirea disciplinei Operatii unitare in industria alimentari (1)
Anul de studiu I 11 | Semestrul | 5 | Tipul de evaluare | E
Regimul Categoria formativa a disciplinei DD
disciplinei DF - fundamentald, DD - In domeniu; DS - de specialitate, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DOB
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DF - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana 3 |Curs | 2 | Seminar 1 | Laborator/ - Proiect -
Lucrari practice

1b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 |Curs | 28 | Seminar | 14 | Laborator/ - Proiect -

de Invatamant Lucrari practice

Distributia fondului de timp pe semestru ore

II. Studiu individual 56

III. Examinari 2

IV. Alte activitati (precizati): -

Total ore studiu individual (II) 58
Total ore pe semestru (L.b+II+IIT+IV) 100
Numarul de credite 4

4. Competente specifice acumulate

Competente transversale | CTI. Aplicarea, strategiilor de perseverentd, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca,
punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simg, gandire
analitica si criticd, rezolvare de probleme, etc., pe baza principiilor, normelor si a valorilor codului de etica
profesionald in domeniul alimentar.

Competente profesionale | CP1. Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului, sigurantei
alimentare si protectiei mediului

CP2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de
industrie alimentara, si utilizarea conexiunilor logice cu alte domenii stiintifice fundamentale conexe
in vederea controlului calitdtii produselor alimentare si a calitdtii mediului.

5. Rezultatele invatarii

Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie
;S);?:cigtililll:?lzSt?;‘z/éelzltllélglrl})ileesiior Studentul/Ab;olv.entul gs}e capal?il sd Studentul/ respc.)nsabilit.é;ii pentru
tehnologice utilizate in industria opereze, monltorl'zeze si .1'ntre;ma . ) conducer'ea echipelor dm pI'OCC'Sl.ll
alimentara, explica functionarea fechlp'ament.ele si 1nsta'lagnlor' tehnplog}ce, sd tehnolloglc, luarea dec%znlor perlgd '
instala tiilo’r . echipamel’q telor 1dent1'ﬁce si rezo.lve disfunctionalitati in organizarea pro'cesulul de productie si
speci fice. functionarea echipamentelor. intretinerea echipamentelor.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei | e Insugirea notiunilor de bazi referitoare la operatii unitare care au loc in echipamente din
industria alimentard, a teoriilor si metodelor care stau la baza operatiilor unitare.

7. Continutul predirii si invatirii

Curs Nr. Metode de predare Observatii
ore

e Notiuni introductive. Analiza dimensionald. Similitudine. Modelare.

e Statica fluidelor Prelegerea, explicatia,

e Dinamica fluidelor dezbaterea

RN I S S N

o Transportul fluidelor

172




e Amestecarea materialelor 4

N

e Sedimentarea

e Filtrarea 4

Bibliografie minimald recomandata

1. Mironeasa S., Operatii unitare in industria alimentard. Note de curs, Suceava, 2026.

2. Amarfi, R. s.a., Examene, Operatii unitare in industria alimentara. Subiecte teoretice §i probleme rezolvate, Editia a 2 -a,
Editura Academica, Galati, 2003.

3. Gutt S., Operatii si utilaje in industria alimentard, Editura Universitatii Stefan cel Mare Suceava, 1997.

4. Rasenescu L., Operatii si utilaje in industria alimentara, vol. 1, II, Universitatea Galati, 1978, 1982.

5. Gavrila L., Operatii unitare in industria alimentara si biotehnologii, Universitatea Bacau, 2001. Accesat la
https://cadredidactice.ub.ro/gavrilalucian/files/2012/10/operatii-unitare-vol-1.pdf

Aplicatii (Seminar) I:rré Metode de predare Observatii
e Unitatile de masura. Sistemul International de unitati 2

e Statica fluidelor. Aplicatii intocmirea unui studiu de caz 2 Demonstratia, exercitiul,

e Dinamica fluidelor. Aplicatii, intocmirea unui studiu de caz 2 | observatia, dezbaterea unor

e Transportul fluidelor. Aplicatii, intocmirea unui studiu de caz 2 studii de caz

e Amestecarea materialelor. Aplicatii, intocmirea unui studiu de caz 2

e Sedimentarea. Aplicatii, intocmirea unui studiu de caz 2

e Filtrarea. Aplicatii, intocmirea unui studiu de caz 2

Bibliografie minimald recomandata

1. Mironeasa S., Operatii unitare in industria alimentara. Note de curs, Suceava, 2026.

2. Amarfi, R. s.a., Operatii unitare in industria alimentard. Subiecte teoretice si probleme rezolvate, Editia a 2-a, Editura
Academica, Galati, 2003.

3. Gutt S., Operatii si utilaje in industria alimentard, Editura Universitatii Stefan cel Mare Suceava, 1997.

8. Evaluare

. - Pondere
Tip Criterii de evaluare Metode de evaluare )
.. din nota
activitate o
finala

Evaluare - modul in care se identifica, descrie si utilizeaza adecvat notiunile specifice | Examen scris, urmat de
finala stiintei alimentului si sigurantei alimentare; verificare orala a gradului 60%

- cunoasterea modului in care se realizeazad conducerea proceselor generale | de indeplinire a cerintelor

de inginerie, exploatarea instalatiilor §i echipamentelor de industrie | in lucrarea scrisa

alimentara;

- abilitatea de aplicare a tehnicilor de interrelationare 1n cadrul unei echipe, de

amplificare i cizelare a capacitatilor empatice de comunicare interpersonala si

de asumare a unor atributii specifice in desfasurarea activitdtii de grup in

vederea tratarii/rezolvarii de conflicte individuale/ de grup, precum si de

gestionare optima a timpului.
Evaluare pe| - modul in care se identifica, descrie si utilizeaza adecvat notiunile Test de cunostinte teoretice | 20 %
parcurs specifice stiintei alimentului si sigurantei alimentare; si aplicatii practice

- cunoasterea conducerii proceselor generale de inginerie, exploatarea Evaluare prin prezentarea 20 %

instalatiilor si echipamentelor _de industrie alimentara; . unui studiu de caz

- mod personal de abordare si interpretare pentru un studiu caz.

i Grad didactic, nume, prenume, Grad didactic, nume, prenume,
Data completarii . . : - . : .
semnatura titularului de curs semnatura titularului de seminar
Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA  [C-S. (R1) dr. ing. Madalina UNGUREANU-IUGA
15.09.2026 Cp_« Bl
' \

Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program
Sef lucrari univ. dr. ing. Laura APOSTOL

Data avizarii

17.09.2026

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
17.09.2026

Data avizarii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului
Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN

Data aprobarii in consiliul facultatii

17.09.2026
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